| OBORNICKIE SWIETO Miodu, Piwa i Potraw
Tradycyjnych

"Méj Rynek" po raz kolejny miejscem atrakcyjnej imprezy dla mieszkahcéw Gminy
Oborniki Slaskie. Dnia 19 lipca 2014 roku odbyto sie | OBORNICKIE SWIETO Miodu,
Piwa i Potraw Tradycyjnych. W ramach Swieta, w sali OSIR-u, miata miejsce
Konferencja o Produktach Lokalnych potgczona z kiermaszem i degustacja
potraw przygotowanych przez lokalnych producentéw. Konferencja zorganizowana
zostata przez Lokalng Grupe Dziatania Kraina Wzgorz Trzebnickich pod patronatem
Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Dolnoslgskiego oraz Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu.

Konferencje poprowadzita Pani Katarzyna Jarczewska - prezes LGD przy
wspoétudziale Pana Jana Latosa (koordynatora Projektu). Wtadze Samorzgdowe
Miasta i Gminy Oborniki Slaskie reprezentowat z-ca burmistrza Pan Karol Kos. Z
wprowadzenia Pani Katarzyny Jarczewskiej dowiedzielismy sie o funkcjonowaniu 13
wiosek tematycznych na obszarze dziatania LGD. Sposréd wszystkich wymienionych
wiosek na szczegblng uwage, ze wzgledu na preznos¢ dziatania i osiggniete
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sukcesy, zastuguja:

Morzecin Maty - "Wioska Smaku ze Szpinaku"
Kuraszkéw - "Wies Ludzi z Pasjg"

Boréwek - "Wies Rolnictwa i Tradycji"

Bagno - "Wie$ Ziotowa"

Roscistawice - "Stonecznikowa Wies"

Jary - "Wioska Zdrowia"

Pegow - "Truskawkowa Wies"

Kuzniczysko - "Wioska Ognia i Wody"

Marcinowo - znane z Matego Muzeum u Kowalskich.

Sposréd zaproszonych na konferencje gosci jako pierwsza gtos zabrata dr inz.
Matgorzata Korzeniowska, pracownik naukowy Uniwersytetu Przyrodniczego
we Wroctawiu. W swoim wyktadzie "Przyprawy i ziota w przetwdrstwie miesa"
podkreslita role i znaczenie przypraw i ziét stosowanych w produkcji wyrobdw
miesnych. Zwrécita uwage na ich korzystny wptyw na funkcjonowanie naszego
organizmu - nie dos¢, ze poprawiajg przemiane materii , to jeszcze mogg polepszad
nasze samopoczucie (np. lubczyk).

Drugim prelegentem byta dr inz. Joanna Chmielewska, pracownik naukowy
Uniwersytetu Przyrodniczego. W swoim wyktadzie "Ale piwo..." przedstawita historie
produkcji piwa poczawszy od czasdw sumeryjskich po dzien dzisiejszy. Podkreslita
istotng role zakonow Benedyktynéw, Cysterséw i Franciszkanow w rozwoju
piwowarstwa. Stuchacze dowiedzieli sie tez, ze w historii warzenia piwa wazne sg
dwie daty: rok 1516 - wprowadzenie prawa czystosci sktadu (obowigzujgce nadal w
Niemczech) i rok 1842 - w PilZznie otrzymano pierwsze piwo tzw. dolnej fermentac;ji
(klarowne). Ustyszeli takze o walorach zdrowotnych piwa - poprawia trawienie, gasi
pragnienie, dostarcza witamin, w tym m.in. 64% zapotrzebowania dziennego na
witamine PP i przede wszystkim, wbrew obiegowej opinii, nie tuczy!

Kolejnym gosciem konferencji byta Pani Antonina Remian z Gospodarstwa
Ekologicznego w Jarach. Podkreslita walory chleba na zakwasie wypiekanego w



piecu chlebowym (posiada niski indeks glikemiczny, minimalng ilos¢ glutenu i
zachowuje swiezos¢ przez dwa tygodnie!). Stuchacze dowiedzieli sie tez, ze
wszystkie  produkty pochodzgce z gospodarstwa, w tym mleko, sery
podpuszczkowe i twarogowe, naturalne i z dodatkiem ziét posiadajg certyfikat
potwierdzajgcy pochodzenie organiczne i sg dostepne w sprzedazy. Niestety
wtasciciele gospodarstwa ubolewajg na brak zainteresowania na rynku lokalnym.

Nastepnego prelegenta, Pania Grazyne Mazur - prezesa Stowarzyszenia Koniczyna
w Morzecinie Matym, nie trzeba byto przedstawiac - znana jest nie tylko w powiecie
trzebnickim. Dzieki zaangazowaniu pani Mazur oraz mieszkancéw Morzecina Matego
stynny "Pasztet z krdlika ze szpinakiem" przeszedt wszystkie wymagane procedury i
w styczniu powinien znalez¢ sie na liscie Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi jako
produkt tradycyjny (drugi po trzebnickim cydrze w powiecie trzebnickim).

Mgr inz. Agnieszka Skomra - specjalista ds. ochrony Srodowiska, inwestycji oraz
wdrozen PPHU Sady Trzebnickie przyblizyta historie sadownictwa w rejonie
Trzebnicy, ktérego poczatki siegajg daty 7.09.1945r.

Pani Martyna Ostaszewska - prezes Stowarzyszenia Roscistawice "Lesna Oaza"
powiedziata o przyktadach aktywnej dziatalnosci mieszkahcéw swojej wsi oraz
wyjasnita istotng réznice miedzy pojeciami: produkt 'lokalny',' regionalny' i
'tradycyjny’

Pani Anna Pukacz - Gornikowska 2z Sekcji "Damski Kociot" w Pegowie
opowiedziata o checi przeprowadzenia serii warsztatow kulinarnych na temat
metod wytwarzania produktéw naturalnych i ich zbawiennym wptywie na nasze
zdrowie.

Pan Henryk Nowakowski, znany z produkcji trzebnickiego jabtecznika czyli cydru,
sporzgdzanego wedtug receptury przekazywanej z pokolenia na pokolenie,
czestowat uczestnikdow konferencji swoim wyrobem, wpisanym na Liste Ministerstwa
Rolnictwa i Rozwoju Wsi jako produkt tradycyjny - pierwszy w powiecie trzebnickim.

Pan Piotr Szady- producent rolny z gminy Trzebnica potwierdzit opinie Pani
Antoniny Remian dotyczacg braku zainteresowania produktami regionalnymi na
lokalnym i krajowym rynku.

W podsumowaniu konferencji Pan Jan Latos podkreslit istotng role powstajgcego
Klaster "Produktu Lokalnego Doliny Baryczy i Wzgdrz Trzebnickich",



ktérego celem jest stworzenie sieci wspotpracy umozliwiajgcej efektywne
potgczenie i wykorzystywanie potencjatu przedsiebiorstw, lokalnych producentéw,
jednostek naukowo-badawczych oraz wtadz lokalnych i regionalnych na Dolnym
Slasku. Inicjatywa ma tez na celu promocje regionu Wzgérz Trzebnickich dzieki
wsparciu produktu lokalnego oraz zwigzanego z nim dziedzictwa kulturowego i
historycznego, wspieranie przedsiebiorczosci i innowacyjnosci.

Piekna, stoneczna i upalna pogoda sprzyjata dalszej czeéci | Obornickiego Swieta
Miodu, Piwa i Potraw Tradycyjnych, ktéra odbywata sie na placu targowym "MJj
Rynek" . Wybdr napojéw pomagajgcych ugasi¢ pragnienie byt ogromny! Swoje
wyroby oferowaty browary z réznych rejonéw kraju. W tym m.in. Browar Pinta ze
swoim fantazyjnie nachmielonym Atakiem Chmielu, chmielony po amerykanhsku
wroctawski Doctor Brew, Browar Widawa z premierg piwa Squaw, Browar Kormoran
z piwami warzonymi z pasja, Browar Zarzecze koto Zywca z piwami w stylu
amerykahskiego ale, Browar Racibdrz i jego Raciborskie Rzniete czy Zielone a nawet
piwo z kwiatem czarnego bzu z Browaru Amber. Byty tez piwa czeskie Tambor,
Matuska czy Rohozec oraz niemiecki Pilsner z Browaru Radeberger. Nie mogto
oczywiscie zabrakng¢ obornickiej Starej Rozlewni, ktérej witasciciel Pan Tomasz
Kopyra, znawca piwa i piwowarstwa, ze sceny wyjasniat ,JAK DEGUSTOWAC PIWO?”.
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